
2026年7月3日（金）、アミュプラザおおいた１Fみのりみのる前に期間限定ショップ「オノマトペ」がオープンいた
します。福岡発の焼きパイ専門店「オノマトペ」。両面キャラメリゼで焼き上げた香ばしいパイに、毎日手づくりの
自家製クリームをお客さまご自身で詰めてお楽しみいただけます。今回は「KING CREAM PIE」「miny pie」の
定番フレーバーに加え、本催事限定で「かぼすクリーム」（大分限定）のminy pieを販売いたします。
この機会に是非お越しください。
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大分初出店 「焼きパイとお菓子 onomatopée」
みのりみのる前に期間限定オープン

報道関係者各位

大分初

【 取り扱い商品 】

●KING CREAM PIE （キングクリームパイ）

・自家製カスタード

・キャラメル

・ピスタチオ

 ・プラチナショコラ

●miny pie （ミニーパイ） 

・カスタード

・ピスタチオ

・かぼすクリーム （大分限定）

【店舗概要】

■店舗名  焼きパイとお菓子 onomatopée （ヤキパイトオカシ オノマトペ）

■期間 7月3日（金）～7月16日（木）

■営業時間 11:00～20:００ ※無くなり次第終了

■営業場所 1Fみのりみのる前 期間限定ショップ

大分県産のかぼすを100％を使用した、

自家製かぼすクリームのミニーパイ。

クリームには、かぼす果汁・卵・バターをじっくり炊き上げた自家製クリームを使用し、

生クリームと合わせることでなめらかで上品な口当たりに仕上げました。

バターのコクがかぼすの爽やかな香りを引き立て後味はすっきり。

さらに、表面のグレーズにもかぼす果汁をたっぷり使用。

ひと口目から最後まで、

かぼす本来のフレッシュな酸味と香りを存分にお楽しみいただけます。

暑い季節にもぴったりな爽やかな味わいの限定ミニーパイです。

大分限定！ 「miny pie かぼすクリーム」

▲KING CREAM PIE 

▲miny pie 
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