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明太玉子あんかけ
並¥640 大¥820
あったか玉子あんかけ始めました。

丸亀製麺
［うどん］

豊後
にわさき
市場

彩り野菜の
チキングラタンプレート
（黒米ごはん・スープ付）
¥1,639
県産のお野菜と鶏肉をふんだんに
使用した冬限定のメニューを是非
ご賞味ください。

カフェ&ダイニング
みのりみのる［カフェ・ダイニング］

牡蠣入りじんた鍋
¥2,178
博多名物もつ鍋にとりももをミック
スした大人気のじんた鍋に牡蠣を
トッピングした冬季限定のじんた
鍋が登場！〆のラーメン付き。
※追加牡蠣 2個￥330

もも炭火焼 じんた
［もも炭火焼・鶏中華そば］

味噌とんこつ
¥850
濃厚なとんこつスープとぷりぷりの
ちぢれ麺が寒い冬にぴったり。
ごはんとも相性抜群。

ふくやラーメン工房
［ラーメン］

豊後
にわさき
市場

チーズタッカルビ
ふわとろケランチムセット
¥3,299
あふれるモッツァレラチーズを肉に
とろ～りくぐらせて、かぶりつけ！卵を
蒸した韓国の家庭料理「ケランチム」
付。

ヒョンチャンプルコギ
［韓国料理］

キムチ鍋（1人前）
¥580
ピリッとした辛さがクセになる、
旨辛で温まるキムチ鍋です！

豊後酒場
［焼鳥・海鮮料理］

ちりとり鍋
小¥1,738/大¥3,476
名前の由来はちりとりのような浅く
平らな鍋の形。大盛り野菜とぷりっ
ぷりのホルモンを甘辛味噌風味で
お楽しみください。

串カツ田中
［串カツ］

おおいた
駅横

博多くじらもつ鍋
¥1,749
くじらの旨味が染み出した、
絶品鍋！！

博多ぐるぐるとりかわ
焼鳥 竹乃屋［焼鳥］

おでん 各種
¥150～
昨年人気だったマキチのおでんが
今年も登場しております！

マキチ商店
［郷土料理・居酒屋］

豊後牛ミートソースの
ラザニア
¥850
豊後牛をふんだんに使ったミート
ソースとたっぷりチーズで大満足！
心も体もあたたまります。

豊後湯布院牛 うまい庵
［肉惣菜・弁当］

豊後
にわさき
市場

ホットショコリキサー
リッチダークブラウニー
¥770
ビターで奥深いチョコレートの風味
が重なり合う、チョコレート好きの
ためのリッチな味わいのショコリキ
サーです。 ※数量限定

もちもちわらびドリンク
抹茶ミルクわらび
M¥710/L¥770
生地から成型まで全て自家製のもちもちした
わらび餅を使用したもちもちわらびドリンク。
福岡県八女市の八女茶を使用した抹茶の
シロップです。しっかりとした旨味があり、
爽やかで芳醇な香りが特徴です。

ほっとジンジャー
¥480
特製ジンジャーシロップのスパイ
シーな香りが特徴の冬限定商品。
身体の中からホッと温めてくれる
一杯です。

くだものかふぇ
［ジュース・ソフトクリーム］

豊後
にわさき
市場

鍋つゆ各種
¥599
久世福こだわりの出汁を使用した
鍋つゆです。お好みの味でお楽しみ
ください。

レーズン練乳クリーム
¥216
白ワインにつけたふんわり食感の
パンに練乳クリームをはさみました。
レーズンの酸味とクリームの甘さ
がよく合います。

ドンク 
［ベーカリー］

さつまいも
バターワッフル ¥210
バターの風味豊かな生地に、鳴門
金時ダイスを練り込み焼き上げた、
さつまいもの甘さが引き立つ冬
限定のワッフル。

マネケン
［ベルギーワッフル］

豊後
にわさき
市場

ジ アグリー 
グリュー ワイン
¥2,145
赤ワインに、新鮮な柑橘系フルーツ
やハーブ・スパイスを使用したワイン。
沸騰しない程度に温めてお召し上
がりください。

HOT!CHAI
¥972～¥1,836
スパイスの効いたチャイ風ルイボス
ティー！ シナモンやジンジャーのスパ
イシーな香りがクセになる飲み口で、
心も体もホット温まる一杯。ミルクや豆
乳を加えれば、本格的なチャイ風に！ 
寒くなるこの季節にピッタリ！

CHAM’S TEA36
［ハーブティー・野草ブレンド茶］
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ゴディバ
［チョコレート］1F

菓匠きくたろう。
［和菓子・わらび餅ドリンク］1F

久世福商店
［グロッサリー］1F

1F

枡屋 Wine ＆ Spirits
［リカー］1F

1F
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ロース牡蠣定食
¥1,199
揚げたてのロースカツと広島県産
の大粒牡蠣を使用したサクサクの
牡蠣フライを同時に楽しめる、この
季節にぴったりのメニューです。
自家製のタルタルソースをたっぷり
つけてお召し上がりくださいませ。

豚屋とん一
［かつ丼・トンテキ］

肉生姜あんかけうどん
¥890
だしの旨みととろみが身体にしみる、
冬限定のあんかけうどん。心も
ほっと温まる味わいです。

三笠うどん
［うどん］

柚子香る
香ばしゴボウの親子丼
¥910
ほっこり香ばしいゴボウに冬の味
覚・ほうれん草を添えて仕上げは
柚子の香りがふんわり。冬季限定
あったか親子丼を是非。

親子丼と鶏料理 鶏山賊
［山賊焼き・親子丼］

赤味噌担々麺/
黒味噌担々麺
各種¥968
冬はやっぱり味噌がいい。たっぷり
野菜の濃厚味噌ピリリと旨辛の
赤、焦しニンニク香る黒。

大分担々麺 火竜
［担々麺］

牡蠣と山椒醤油鍋だし/
味噌と塩麹のチゲ鍋だし
¥2,288～
冬だけの贅沢な味わい。心も体も
ぽかぽかに温まる旨みたっぷり季節
限定の出汁をしゃぶしゃぶ美山で
お楽しみください。
※お出汁はお選びいただけます。

しゃぶしゃぶ美山
［しゃぶしゃぶ］

大きな牛たんシチュー
¥1,760
大きくカットされた牛たんをほろ
ほろになるまでじっくり煮込んだ
ブラウンシチューです。熱々の牛たん
シチューで温まりませんか？

牛たん炭焼 利久
［牛たん］

グリルチキンと根菜の
トマトビネガー煮　
ビスマルク風
¥1,859
香ばしく焼き上げたチキンを、トマト
ビネガーのほのかな酸味で軽やか
に煮込みました。根菜の甘みと半
熟卵のまろやかさが、奥行きある
味わいに。

プレミアムバケット
［ベーカリーレストラン］

旬彩とろろ膳
¥1,870
旬のぶりを使った混ぜご飯に、
サクッと揚げた広島産カキフライと
ろろや小鉢を添えた季節の御膳。
彩り豊かな味わいを和の美味しさ
にてお届けします。

蕎麦ととろろ とろ麦
［蕎麦・和食］

牡蠣スンドゥブ
¥1,680～
大人気の牡蠣スンドゥブ、旨味の
ギュッと詰まった牡蠣を寒い冬に
是非ご堪能ください。
※テイクアウト不可

東京純豆腐
［韓国料理］

牡蠣と
パルメザンチーズの
チャウダードリア
¥1,639
濃厚なチャウダーソースをかけた
ドリアの上に、香ばしく焼き上げた
牡蠣を3粒トッピング。仕上げにふわ
ふわのパルメザンチーズを散らして、
冬の味覚を贅沢に味わえる、季節
限定の一皿です。 ※数量限定

神戸元町ドリア
［ドリア・チーズ料理］

味噌バター鶏そば
¥1,408
看板メニューの『鶏そば』の味噌
バター味が去年と同じく冬限定で
再登場！鶏ガラと特製味噌玉が
織りなす、コクがあり温まる至福
の一杯を是非ご賞味ください。

鶏そば 萬吉
［鶏料理・ちょい飲み処］

北海道花咲
スモークサーモンと
北海道モッツァレラの
ジェノベーゼ
¥1,859
北海道産サーモンとモッツァレラ
を贅沢に、爽やかなジェノベーゼ
ソースで仕上げた一皿。

鎌倉パスタ
［生パスタ専門店］

カキフライとかつの
盛り合わせ御膳
¥2,013
カキの名産地、広島県江田島で
育った大粒ジューシーなカキフライ
を是非ご堪能ください。

とんかつ新宿さぼてん
［レストラン・和食］

3F

3F

4F

4F

4F

4F

4F

4F

4F

4F

4F

3F 3F


